Pletfe rmijl‘mﬂe

Restaurant



Oletioberfest in dor Hgffermiitle

Thiringer, Frankische und Bayerische Bierstuben Schmankerl
und naturlich Benediktiner Helles Festbier

0,51- 3,90€
11-6,60€
Owspeisen
Einfach ein ,Griner” 5€
Rinderkraftbrihe | feine Einlage 5€
,Mihlen Ragout fin" 9€
gratiniertes Kalbswurzfleisch mit Egerling & Malabarpfeffer
Gegrilltes Lammfilet | gebackener Ziegenkase 14 €

Tomaten aus Holgers Oko Garten | knackige Blattsalate

#VEGAN Quinoa Avocado Burger 15€
im hausgemachten Sesambrétchen | knackiger Salat
Sojamayo | Mangodip | Pommes

#DRY AGED Rumpsteak 200g 27 €
rote Pfefferbutter | Whiskyglasur | Schwarzpfefferjus | Pommes

,Herr'nhaus” - Teller” 18€
gegrillte Medaillons von Weiderind und Jungschwein | Speck*
Marsala - Schwarzpfeffer - Jus | Pilzragout | Ausgeschitt’ - Strudel

,Muhlen - Pfannle” 18€
Filetspitzen von Weiderind und Jungschwein
Pilzragout | Gemuse | Ofenkartoffelchen



SPiowstubenschmanterl

Frankisches Schweineschaufele | Schwarzbiersol3e 13 €
Sauerkraut | Thuringer Klof3* *

Grillhaxe aus dem Ofen | Krauterjus 12 €
Sauerkraut | Brotknodel

Knusprige Grillente 15€
Apfelblaukraut | Thiringer Klof3* * *

Fangfrische Schwarzatalforelle 15€
in schaumender Knoblauchbutter gebraten | Kartoffel

Unsere Pfefferbratwurst | Original Thiringer Bratwurst* * 10€
Sauerkraut | Kartoffel | Mostrich

Zart gesottene Ochsenbrust 15 €
Meerrettichsolle | Rahmwirsing | gebackener Klof* * *

Bretzl Beef Burger 200g 15 €
mit Speck* | Kase | Tomate | Sauerrahm | Pommes

Siffsbran mit eder ahne Ffler

Herrnhausschmarrn | weiles Nougateis 8€
Holundersorbet | Pfefferkirschen

Hausgemachte Eiscreme & Sorbets

*Nitrit Pokelsalz
**Phosphat
***geschwefelt



